
ハワイ島の大地で育った作物で作る
ドイツと日本でお馴染みの焼き菓子バウムクーヘン

INFO

Baumkuchen Farm 
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ハワイ

の農園を訪ねて

Agriculture
日本で100年前から愛されているドイツの伝統菓子、バウムクーヘン。じつ
は、日本以外ではあまり知られていない「新しい」スイーツ。2021年、ハワ
イ島のスモール・タウンに「バウムクーヘン・ファーム」がオープン。ここで作
られるハワイ産の食材を使ったバウムクーヘンが、地元の住人のみならず
世界中から訪れる観光客たちの注目を浴びている。

マーカスさんの農場
にはトロピカルな植
物がいっぱい

27-714 Kaieie Road, Papaikou
TEL: 808-491-5032
info@baumkuchenfarm.com
www.baumkuchenfarm.com
営業時間:月〜金曜 8：00am〜4：00pm
土曜 2:30pm〜5:00pm
定休日:日曜

※オアフ島では、アラモアナセンターのH .I .S.レアレアラウンジやハイアットリージェンシーのファーマーズマーケットなどでも購入可能です。

Text & Photos: Yuko Ishikawa
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カカオの林や熱帯植物、バニラビーンズ
農園など、マーカスさん自らが案内する
ファームツアー（毎週火・金曜日）は参
加費無料。バウムストリーゼル作り体験
（$50）は毎週火・水曜日に実施

バウムクーヘンが焼かれるのは木曜日の
み。午前中に訪れれば作業の様子を見る
ことができる。フレーバーはハワイアン・
コーヒー、ハワイアン・マカデミアナッ
ツ、マンゴー、パイナップルの全4種類
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